APE'RO a partir de 17h

PATE CORNICHONS 6

Champignons, figues, noix

FRIED CHICKY 1"

Pleurotes panés, corn flakes,
sauces ranch & buffalo

POIREAUX MIMOSA* 8

“CEuf” mimosa, sauce Joris,
pickles de moutarde

PETITES ASSIETTES a partir de 19h

ASPERGES * 12

poire rotie, noisettes & cajou,
vinaigrette a 'ancienne, gondino

CORDON BLEU 1"

Chapelure aux herbes,
créme ciboulette

* sans gluten

CHAKCHOUKA VERTE * 11

Fondue de poireaux & épinards,
«ceufs» coulants, feta végétale

ARANCINI 1

Mais, estragon, mayo fumée

CEVICHE * 8

Litchi, jalapeno, gingembre

EFFILOCHE 13
AU VIN ROUGE *

Filet confit, échalotes, gondino,
cerfeuil

pain sans gluten : +1



GRANDES ASSI ETTES a partir de 19h

PASTA du printemps 18

Conchiglioni, sauce petit pois
& menthe, pois gourmands,
creamcheese, gremolata au yuzu

DESSERTS

FINANCIER 12

Rhubarbe, fraise, creme fouettée
au thym citronné, coulis de fraise

MOUSSE AU 10
CHOCOLAT AU TAHIN

Créme de sésame blanc,
biscuit au sésame noir

* sans gluten

CURRY 16
DE PRINTEMPS *

Lentilles corail, patate douce, tofu
curry-coco, glaze d’érable pimenté,
salade de carottes

PROFITEROLES 1"

Glace pistache, sauce chocolat

TIRAMISU * 8

COUSCOUS 20

Keftas, datte rotie, légumes,
salade d'oignons & persil,
bouillon de harissa sur le cété

RIZ AU LAIT * 8

Caramel de miso, amandes

pain sans gluten : +1



