APERO

PATE CORNICHONS

Champignons, figues, noix

PETITES ASSIETTES

CORDON BLEU

Chapelure aux herbes,
créme ciboulette

POIREAUX MIMOSA

“CEuf” mimosa, sauce Joris,
pickles de moutarde

EFFILOCHE
AU VIN ROUGE

Filet confit, échalotes, gondino,

cerfeuil

FLUFFY BOUBOULES

pomme de terre, gondino,
pesto de jalapeno & coriandre

FRIED CHICKY

Pleurotes panés, corn flakes,
sauces ranch & buffalo

CEVICHE

Litchi, jalapeno, gingembre

5

10

PLANCHE

“Fromages” Casse Noisette,
fruits, condiments et “beurre”
du moment

ARANCINI

Mais, estragon, mayo fumée

POLENTA

Champignons persillés, noix,
sauce veloutée

22

10



GRANDES ASSIETTES

TOFISH ‘N’ CHIPS 18 RISOTTOD’EPEAUTRE 16 COUSCOUS 20
Smashed potatoes, écrasé Butternut, chapelure pécan-sauge, Keftas, pickles de betterave jaune,
de petits pois, sauce tartare jus court a Pail noir, échalotte rotie datte rétie, légumes, bouillon

de harissa sur le coté

PASTA 18
Conchiglioni, farce artichaut-olive,

chou pointu braisé au miso, sauce
cajou marbrée a I'huile de paprika

DESSERTS

ETON MESS 12 PROFITEROLES 11 CREME BRULEE 7

Meringue, confit passion, Glace pistache, sauce chocolat
chantilly galanga, creme glacée,
ananas caramélisé

MOUSSE 9 TIRAMISU 6
AU CHOCOLAT

Grué de cacao, biscuit au poivre
de timut, huile d’olive




